A BIG GREEN EGG TORTENETE

A Big Green Egg 8sét mar tobb mint 3000 éve hasznaljak Azsiaban. A mult szazadban Japanban
allomasozo6 amerikai katonak megismerték ezt a kiilonleges agyagedényt, a kamadot és megszerették a benne
stitott izletes ételeket. Hazavitték magukkal Amerikéba, hogy ott is élvezhessék a benne készitett
finomsagokat.

A Big Green Egget gyarto vallalatot 1974-ben alapitottak Amerikaban, a Georgia allambéli Atlantaban,
hogy megismertessék az egész orszaggal ezt az dzsiai remekmiivet. Kezdetben a vallalat japan és kinai
kamadokat importalt, idével azonban kifejlesztettek egy tokéletesitett modellt, amiben a kordbban hasznalt
agyagot egy, a NASA altal kifejlesztett specialis keramiaval helyettesitették. Egyuttal ugy dontéttek, hogy a
gyartast Mexikoba telepitik, mert ez az orszag hires a kiilonleges technoldgiaval gyartott keramidir6l. Az
tizemet elhagyd Big Green Eggek atesnek egy utolsd, aprolékos vizsgalaton. A gyar igazoltan az ISO9001
szabvanynak megfeleléen miikddik, ami garantalja, hogy minden egyes Tojas kivaldo mindségii.

Koszonhetden kiilonleges felépitésének, a gyartasi technologianak és a szabadalmaztatott alapanyagnak,
amibdl késziil, a Big Green Egg élettartama hosszabb barmelyik hasonl6 termékénél. Sem a természetben
megtalalhat6 agyag, sem a hagyomanyos keramia nem olyan erds, nem all ugy ellen az iddjaras
viszontagsagainak €s nem Orzi annyira a hot, mint a Tojashoz hasznalt specialis keramia. A Big Green Egg
anyaga felhevithetd jra és ujra anélkiil, hogy gyengiilne a mindsége.

A Big Green Egg teljesen 1j szintre emeli a szabadtéri siités élményét, amit raadasul nem csak nyaron,
hanem egész évben élvezhet. A magas mindségli keramianak kdszonhetden a kinti hdmérséklet egyaltalan
nem befolyésolja a Tojas belsd hdmérsékletét. Télen-nyaron hasznéalhatja a Tojast inycsiklando grillezett
husok, siilt halak, piritott kagylo, parolt finomsagok, ropogos szEli pizza és kenyér, vagy akar utdnozhatatlan
desszertek készitéséhez.

MIERT A BIG GREEN EGG
A LEGJOBB VALASZTAS?

A magabiztossag fontos a siitésnél. Ha még sosem
stitottél ezelott, vagy mindig szenessé égeted a hust
grillezésnél, a Big Green Eggel akkor is csodalatosat
fogsz alkotni. Megmutatjuk és megtanitjuk neked az
alapokat, hogy hogyan legyél a Big Green Egg mestere,
és készits mindenkit lenyligoz6 fogasokat. Csodalkozni
fogsz, hogy milyen hamar leszel a parti
kozéppontjaban, és beszédtéma az asztalnal. Es persze
te kostolhatod meg elészor a tokéletesen késziilt omlos,
szaftos husokat és dontod el, ki kapja a legjobb
falatokat.




KONNYU BEGYUJTANI ES FELFUTENI!

Egyszerlien gyerekjaték! A begyujtas ideje 3-5 perc akar
gyujtékockaval, akar elektromos gyujtoval inditjuk az
izzitast. Ezutan lezart fedéllel és teljesen nyitott
szell6zdkkel alul és feliil a Tojas 150-200 C hémérséklete
nagyjabol 12-15 perc alatt heviti 6nmagat. Ezen
csodalkoznak leginkabb akik eldszor latnak
Big Green Egg-et.

AZ EV MINDEN NAPJAN HASZNALHATOD!

A Tojas felfiitése és hasznalata az év minden napjan pontosan ugyanolyan egyszeri. Legyen tél vagy nyar, a Tojas
ugyanannyi id0 alatt siitéskész és a siités hosszat sem befolyasolja a hémérséklet vagy barmi mas tényezo.

EGYSZERU ES GYORS TISZTITAS!

A tisztitas igazan a hamu kikaparasat az also szell6zon €s a racs tisztantartasat jelenti a leggyakoribb esetben, mely
minddssze par percet vesz igénybe.

A BARBECUE
UJRAERTELMEZESE

Nagyon sok ideig régi fém bbq siitokon, grilleken
blivészkedtiink, hogy aztan szenes kolbaszokat, alul-
vagy tulkésziilt husokat lassunk eredményiil, és
valahogy sosem jott 6ssze a tokéletes. Ez mind
megvaltozik a Big Green Eggel. Ujraértelmezziik,
ahogy barbequezol. Amikor a tojason siitsz, az altalad
készitett ételek mindig tokéletesen siilnek meg,
raadasul kinézetre €s izre is csodalatosak lesznek. Az
keramia kialakitasanak és a kiilonb6z6 siitési modok
valtozatossaganak koszonhetden finom és izekben
gazdag eredménnyel zarsz minden egyes alkalommal.



